
Temat szkolenia:      KUCHARZ

Cele szkolenia:         Celem jest uzyskanie wiedzy i umiejętności zawodowych w zawodzie kucharz .

Tematy zajęć edukacyjnych:

- BHP, prawo pracy i I pomoc przedlekarska
- technologia gastronomiczna z towaroznawstwem 
- sporządzanie posiłków dietetycznych 
- wyposażenie techniczne 
- dekorowanie potraw 
- zasady żywienia zbiorowego 
- wartości odżywcze pokarmów 
- zajęcia praktyczne

                                               

Ilość godzin zajęć edukacyjnych jest dostosowana do indywidualnych 
potrzeb kursanta

Cena szkolenia uzależniona jest od ilości godzin zajęć edukacyjnych oraz 
ilości osób w grupie        


