
Temat szkolenia:      MASARZ - WĘDLINIARZ

Cele szkolenia:         Celem jest przygotowanie słuchaczy do pracy w zawodzie masarz –
wędliniarz poprzez przekazanie uczestnikom szkolenia wiedzy teoretycznej i praktyczne 
przygotowanie do wykonywania niezbędnych czynności i zadań w tym zawodzie.

Tematy zajęć edukacyjnych:

- BHP, I pomoc przedlekarska                                                                                                               

- technologia rozbioru i przetwarzania mięsa białego i czerwonego 

- technologia produkcji ubocznych artykułów rzeźniczych

- zasady GHM/GMP 
- system HACCP w zakładzie. 

                                               

Ilość godzin zajęć edukacyjnych jest dostosowana do indywidualnych 
potrzeb kursanta

Cena szkolenia uzależniona jest od ilości godzin zajęć edukacyjnych 
oraz ilości osób w grupie        


